
HI-BRITE
Detergente concentrado para lavado de equipos y herramientas 
de cocina, no deja rayas y remueve la grasa de equipos en la 
industria alimenticia.

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES Y BENEFICIOS

EFECTIVO LIMPIADOR 
Limpia herramientas de cocina, cristalería, equipos de laboratorio, maquinaria y equipos 
en la industria alimenticia

SÚPER CONCENTRADO 
Lo que permite que sea económico por su alto poder rendidor ya que se puede diluir 
desde 1:80 a 1:200 partes de agua.Trabaja bien aun en aguas duras

SEGURO DE USAR 
No es agresivo para las manos y es biodegradable. No impacta el medio ambiente ya que 
no genera materiales que se tengan para confinar

PROPORCIONA UN ACABADO BRILLANTE 
Deja las superficies completamente limpias y brillantes

NO DAÑA EL METAL NI EL PLÁSTICO 
Sus ingredientes están balanceados por lo cual es seguro en todo tipo de superficies

• SEGURO DE MANEJAR  

• BIODEGRADABLE  

• FÁCIL DE APLICAR  

• DILUIBLE EN AGUA  

• NO DEJA RESIDUOS DE JABÓN



• HOSPITALES 

• RESTAURANTES 

• COMEDORES 

• INDUSTRIA FARMACÉUTICA 

• LABORATORIOS 

• ESCUELAS 

• INDUSTRIA ALIMENTICIA

HI-BRITE
Detergente concentrado para lavado de equipos y herramientas 
de cocina, no deja rayas y remueve la grasa de equipos en la 
industria alimenticia.

IDEAL PARA USO EN: 

• Equipos de proceso industrial 
• Vajillas 
• Muebles de cocina 
• Herramientas de cocina 
• Pisos y paredes 

Apariencia Líquido transparente
Color Amarillo claro
Olor Terpenos de naranja
Densidad relativa 1.040
pH al 100% 10.0
Solubilidad Completa


